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Die ursprünglich wegen ihres Säuregehalts und ihrer Produktivität verwendete Rebsorte Carricante 
ist heute wahrscheinlich eine der interessantesten Rebsorten mit vielen noch zu entdeckenden 
Facetten. Mineralität, schwe�ige Noten, mit zunehmendem Ausbau Anklänge von 
Kohlenwassersto�. Der Carricante ist Ausdruck der Vertikalität der Vulkan-Weine: Ein Wein, der die 
Natur des Gebiets widerspiegelt, aus dem er stammt, dem Ätna.

Rebsorte: Carricante
Ursprungsbezeichnung: Etna DOC
Anbaugebiet: Nordseite des Vulkans Ätna – Contrada Montedolce, 
Sciaranuova Montelaguardia – Catania – Sizilien
Boden: terrassen auf Sedimenten vulkanischen Ursprungs
Jahr der Bep�anzung: 2000
Höhe: 600 m ü.d.M.
Ausrichtung: Norden
Erziehungssystem: spalier
Rebschnitt: guyot
Stockdichte pro ha: 5.000
Ertrag pro ha: 85 Dz
Zeitraum der Weinlese: vom 05. Oktober bis 18. Oktober 2025
Saisonaler Witterungsverlauf: Regnerischer, kalter Winter. Kühler Frühling mit 
guten Niederschlägen, insbesondere im Monat Mai. Trockener Sommer mit 
Temperaturen unter dem saisonalen Durchschnitt. Reifezeit des Carricante im 
Durchschnitt.
Gärung: in Edelstahltanks
Gärungstemperatur: 16-18°C
Gärungsdauer: 12 Tage
Malolaktische Gärung: nicht durchgeführt
Ausbau: 4 Monate in Edelstahltanks auf den Hefen
Alkoholgehalt: 12% Vol.
Analytische Daten: pH 3,30 – Gesamtsäure 5,40 g/l 
– Restzucker 1,2 g/l – Gesamtextrakt 18,5 g/l

Historically a grape variety used for its acidity and productivity, Carricante may be one of today’s 
most interesting and multifaceted varieties. Minerality, sulfurous notes, and with aging, some hints 
of petrol. It is an expression of the verticality of Etna wines. A wine that re�ects the nature of the 
landscape from which it comes, Etna.

Grape: Carricante
Appellation: Etna DOC
Vineyards: Northern slope of the Etna volcano – Contrada Montedolce, 
Sciaranuova Montelaguardia – Catania – Sicily
Soil: volcanic in origin with formations from di�erent eras
Year planted: 2000
Elevation: 600 m.a.s.l.
Exposure: north
Training System: espalier
Pruning System: guyot
Vines per ha: 5,000
Yield per ha: 85 ql on average
Harvest period: from  October 5th to October 18th 2025
Climate trends: Rainy, cold winter. Cool spring with good rainfall, 
particularly in the month of May. Dry summer with temperatures below the 
seasonal average. Carricante ripening period within the average.
Fermentation: in stainless steel tanks
Fermentation temperature: 16-18°
Duration of fermentation: 12 days
Malolactic fermentation: not carried out
Aging: in stainless steel tanks on lees for 4 months
Alcohol content: 12% Vol.
Wine Analytical Data: pH 3.30 – TA 5.40g/l – RS 1.2 g/l – TE 18.5 g/l

Storicamente un vitigno utilizzato per la sua acidità e la sua produttività, il Carricante è 
probabilmente oggi una delle varietà più interessanti e dalle diverse sfaccettature ancora da 
scoprire. Mineralità, note sulfuree, sentori di idrocarburi con l’a�namento. È espressione della 
verticalità dei vini del Vulcano. Un vino che ri�ette la natura del territorio da cui proviene, l’Etna.

Vitigni: Carricante
Denominazione: Etna DOC
Zona vitivinicola: Versante Nord del vulcano Etna - Contrade Montedolce, 
Sciaranuova Montelaguardia - Sicilia
Suolo: Terrazze su sedimenti vulcanici
Anno d’impianto: 2000
Altitudine: 600 m s.l.m.
Esposizione dei vigneti: nord
Sistema di allevamento: spalliera
Tipo di potatura: guyot
Densità di ceppi per ha: 5.000
Resa quintali di uva per ha: 85 ql 
Epoca di vendemmia: dal 05 ottobre al 18 ottobre 2025
Andamento climatico: Inverno piovoso freddo. Primavera fresca con 
buona piovosità, in particolare nel mese di maggio. Estate asciutta ma con 
temperature al di sotto della media stagionale. Epoca di maturazione del 
Carricante nella media
Fermentazione: in vasche di acciaio inox
Temperatura di fermentazione: 16-18 °C
Durata di Fermentation: 12 giorni
Fermentation malolattica: non svolta
A�namento: in vasche di acciaio in presenza dei lieviti per 4 mesi
Gradazione alcolica: 12% Vol.
Dati analitici del vino: pH 3,30 - AT 5,40 g/l - ZR 1,2 g/l - ET 18,5 g/l


