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Ein Rosé, der zeigt, welch großes Potential der Syrah – der im gesamten Gebiet von Monreale
geschätzt und angebaut wird – im Weingut Sallier de La Tour entfalten kann. In diesem Gebiet, das
nur wenige Kilometer vom Meer entfernt liegt, aber in die Gebirgsausläufer des Jato-Tals
eingebettet ist, zeigt sich unser Rosé – dank der sanften Hügellagen, der frischen, überwiegend
sandigen Böden und der Temperaturschwankungen – im Geruch mit zarten Noten von frischen
roten Früchten und Gewürzen und am Gaumen mit spontaner Fruchtigkeit, Würze und Frische.

Rebsorte: Syrah
Weinart: Monreale DOC
Anbaugebiet: Weingut Sallier de La Tour – Monreale – Sizilien 
Erziehungssystem: Spalier
Schnittart: Guyot
Stockdichte pro Ha: 4.166
Ertrag pro Ha: 79 Dz
Zeitraum der Weinlese: 16. August 2025
Saisonaler Witterungsverlauf: Milder Winter, kühler und regnerischer 
Frühling. Trockener Sommer mit durchschnittlichen Temperaturen.
Gärung: traditionelle Weissweinbereitung
Gärungstemperatur: 14°C
Gärungsdauer: 25 Tage
Malolaktische Gärung: nicht durchgeführt
Ausbau: 4 Monate im Stahltank auf den Feinhefen
Alkoholgehalt: 12% Vol.
Daten der Mostanalyse: pH 3,4 - Gesamtsäure 6,51 g/l - Restzucker 0,8 g/l - 
Gesamtextrakt 20,9 g/l

A rosé designed from the vineyard, which demonstrates how for Tenuta Sallier de La Tour, Syrah is
a variety with great potential, valued throughout the Monreale area. Just a few kilometers from the
sea but immersed in the foothills of the Jato Valley, this rosé expresses itself on the nose with
delicate notes of fresh red fruit and spices, and on the palate with spontaneous fruit, savoriness,
and freshness. All of this is thanks to the landscape’s gentle hillsides, fresh medium-textured soils
with a predominantly sandy texture, and diurnal range.

Grapes: Syrah
Appellation: Monreale Syrah Rosato DOC
Vine growing area: Sallier de La Tour Estate - Monreale (PA) - Sicily 
Year planted: 2011
Elevation: 330 m.a.s.l.
Training system: espalier
Exposure: northwest
Pruning system: guyot
Vines per ha: 4,166
Yields per ha: 79 ql
Harvest period: August 16th, 2025
Climate trends: mild winter, cool and rainy spring. Dry summer, with 
average temperatures.
Fermentation: traditional for white
Fermentation temperature: 14°C
Duration of fermentation: 25 days
Malolactic fermentation: not developed
Ageing: stainless steel in presence of sediment for 4 months
Alcohol content: 12% Vol.
Wine analytical data: pH 3.4 - TA 6.51 g/l - RS 0.8 g/l - TE 20.9 g/l

Un Rosato concepito sin dalla vigna che dimostra quanto per la Tenuta Sallier de La Tour il Syrah 
sia una varietà dal grande potenziale, valorizzata in tutto il territorio di Monreale.
In questo territorio, a pochi chilometri dal mare ma immerso nell’ambiente pedemontano della 
Valle dello Jato, grazie ai dolci pendii delle colline, ai terreni freschi di medio impasto a prevalenza 
sabbiosa e alle escursioni termiche questo rosato si esprime al naso con note delicate di frutta 
rossa fresca e spezie, al gusto il frutto spontaneo, sapidità e freschezza.

Vitigni: Syrah
Denominazione: Monreale Syrah Rosato DOC
Zona vitivinicola: Tenuta Sallier de La Tour - Monreale (PA) – Sicilia
Anno d’impianto: 2011
Altitudine: 330 m s.l.m.
Esposizione vigneti: Nord Ovest
Sistema di allevamento: spalliera
Tipo di potatura: guyot
Densità di ceppi per ha: 4.166
Resa quintali di uva per ha: 79 ql/ha
Epoca di vendemmia: 16 agosto 2025
Andamento climatico: inverno mite, primavera fresca e piovosa. 
Estate asciutta, con temperature nella media.
Fermentazione: tradizionale in bianco
Temperatura di fermentazione: 14°C
Durata della fermentazione: 25 giorni
Fermentazione malolattica: non svolta
A�namento: in vasca d’acciaio in presenza di lieviti per 3 mesi
Gradazione alcolica: 12% Vol.
Dati analitici del vino: pH 3,4 - AT 6,51 g/l - ZR 0,8 g/l - ET 20,9 g/l


