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In hohen Hugellagen werden die Nero d’Avola-Trauben fur diesen Wein angebaut. Seine
Primar-Aromen, die niemals Zeichen von Uberreife zeigen, unterscheiden ihn von Weinen aus der
gleichen Rebsorte in warmeren Teilen Siziliens. Das Verweilen in Barrique- Fassern unterschiedli-
chen Alters vermittelt weiche und elegante Tannine, der Holz-Charakter ist daher niemals aufdrin-
glich. Lamuri, Sizilianisch fur Liebe, gibt ihm seinen Namen; dieselbe Liebe, die Tasca d’Almerita in
seine Verarbeitung legt.

Rebsorte: Nero d’Avola

Weinart: Rot - Sicilia DOC

Weinberge: traubenauswahl aus héheren Lagen von 450 m bis 750 m U.d.M.
Traubenertrag je Ha: durchschnittlich 56 Dz

Garung: in Edelstahlfassern

Fermentation Temperature: 25/28°C

Gartemperatur: durchschnittlich 12 Tage

Malolaktische Gérung: vollkommen vollzogen

Ausbau: etwa 12 Monate in Eichenholzfassern (Allier und Troncais) von 225
Liter, 20% neu und 80% im zweiten Durchlauf

Alkoholgehalt: 13% Vol.

Analyse-Daten: pH 3,59 - Gesamtsaure 5,57 g/| - Restzucker 1,6 g/I -
Gesamtextrakt 32,8 g/I
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