
BUONSENSO 2025

In Regaleali wird er in einer Höhe von bis zu 900 Metern angebaut und beendet die Ernte als späteste 
Sorte, später sogar als die Rotweine. Das Ergebnis ist ein Wein von exzellenter Qualität: Elegant, fein, 
mit einem duftenden Bouquet von rosa Grapefruit, gelbem P�rsich und grünem Tee, im Mund wird er 
von einer frischen Säure getragen, die ihn am Gaumen langlebig und schmackhaft macht, lang und 
anhaltend. Kurz gesagt, wer einen Funken gesunden Menschenverstand – “buonsenso” – hat, sollte in 
unserem Gebiet die Sorte Catarratto anbauen. Daher der Name Buonsenso; Buonsenso heißt er aber 
auch, weil er gut – “buono” – ist und den Sinnen – “sensi” – schmeichelt.

Rebsorte: Grillo
Klassifìzierung: Sicilia DOC.
Anbaugebiet: Weingut Regaleali – Palermo – Sizilien
Erziehungssystem: Spalier
Jahr der Bep�anzung: 2013
Höhe: 600 m ü.d.M.
Ausrichtung: Süd-Ost
Rebschnitt: Guyot
Stockdichte pro ha: 4.300
Ertrag pro ha: 72 Dz
Zeitpunkt der Weinlese: 6. Oktober 2025
Saisonaler Witterungsverlauf: Milder Winter mit guter Niederschlagsmenge, 
kühler Frühling mit reichlichen Regenfällen bis zum Juni, gefolgt von einem 
kühlen Sommer. Leichte Reifeverzögerung des Catarratto.
Gärung: in Edelstahltanks
Gärungstemperatur: 14/16°C.
Gärungsdauer: 18 Tage
Malolaktische Gärung: nicht durchgeführt
Ausbau: 4 Monate im Edelstahltank auf der Hefe
Alkoholgehalt: 12,5% Vol.
Analytische Daten: pH 3,25 – Gesamtsäure 5,10- g/l – Restzucker 0,6 g/l - 
Gesamtextrakt 21,6 g/l

Cultivated up to 900 m.a.s.l., in is one of the last varieties to be harvested on Tenuta Regaleali. The 
result is a truly sublime wine. Elegant, �ne, with fragrant bouquet of pink grapefruit, yellow peach, 
green tea, in the mouth it expresses a fresh acidity that makes it long-lasting and rich on the palate. 
In short, if you have an ounce of common sense Catarratto is the variety to cultivate on our lands. 
Hence the name”Buon Senso” because it is good and pleases the senses.

Grapes: Catarratto
Appellation: Sicilia DOC
Production area: Tenuta Regaleali – Palermo – Sicily
Training system: espalier
Year planted: 2013
Elevation: 600 m.a.s.l.
Exposure: southeast
Pruning system: guyot
Vines per ha: 4,300
Yield per ha: 72 ql
Harvest period: October 6th, 2025
Climate trends: Mild winter with good rainfall, cool spring with heavy rain until 
June, followed by a cool summer. Slight delay in the maturation of Catarratto.
Fermentation temperature: 14/16°C
Maceration: 18 days
Malolactic Fermentation: not carried out
Aging: in stainless steel tanks on the lees for 4 months
Alcohol Content: 12.5% Vol.
Wine Analytical Data: pH 3.25 – TA 5.10 g/l – RS 0.6 g/l – TE 21.6 g/l

A Regaleali viene coltivato sino a 900 metri e chiude la vendemmia come varietà più tardiva, anche 
dei rossi. Ne deriva un vino di qualità eccelsa. Elegante, �ne, con bouquet profumato di pompelmo 
rosa, pesca gialla, tè verde, in bocca è sorretto da una fresca acidità che lo rende longevo e gustoso 
al palato, lungo e persistente. Insomma se hai un briciolo di Buonsenso, nel nostro territorio il 
Catarratto è la varietà da coltivare. Da qui il nome Buonsenso, anche perché è buono e piace ai 
sensi.”

Vitigni: Catarratto
Denominazione: Sicilia DOC
Zona vitivinicola: Tenuta Regaleali – Palermo – Sicilia
Sistema di allevamento: spalliera
Anno d’impianto: 2013
Altitudine: 600 m s.l.m.
Tipo di potatura: guyot
Densità di ceppi per ha: 4.300
Resa di uva per ha: 72 q.li
Epoca di vendemmia: 06 ottobre 2025
Andamento climatico: Inverno mite con buona piovosità, primavera fresca 
con piogge abbondanti �no al mese di giugno, seguita da un’estate fresca. 
Lieve ritardo nella maturazione del Catarratto.
Fermentazione: in vasche d’acciaio inox
Temperatura di fermentazione: 14/16°C
Durata della fermentazione: 18 giorni
Fermentazione malolattica: non svolta
A�namento: in vasca di acciaio in presenza di lieviti per 4 mesi
Gradazione alcolica: 12,5% Vol.
Dati analitici del vino: pH 3,25 – AT 5,10 g/l – ZR 0,6 g/l – ET 21,6 g/l


