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Seit nunmehr 66 Weinlesen verkdrpert dieser Wein das Weingut, dessen Namen er trédgt und tberm-
ittelt in besonderer Weise das aromatische Potential seines Anbau-Gebietes. Er ist ein klassischer,
immer passender Wein, unverwechselbar mit seiner Riesling-Flasche. Er ist eine Cuvée aus drei
autochtonen Rebsorten, die in hoher Higellage angebaut werden: Inzolia, Grecanico und Cataratto
mit einem kleinen Chardonnay - Anteil.

Rebsorte: Catarratto (34%), Inzolia (31%), Grecanico (29%), Chardonnay (6%)
Weinart: Sicilia DOC

Mittlerer Ertrag pro Ha: 85 Dz

Garung: im Edelstahlfassern

Garungstemperatur: 26/28°C.

Maischestandzeit: im Durchschnitt 10 Tage

Malolaktische Garung: vollstandig durchgefihrt

Ausbau: 3 Monate im Stahltanks

Alkoholgehalt: 12% Vol.

Daten der Mostanalyse: pH 3,2 - Gesamtsaure 5,06 g/| - Restzucker 1,3 g/I
- Gesamtextrakt 21,6 g/I
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