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REGALEALI NERO D’AVOLA 2022

Der Erstling des Weinguts verkédrpert seit 67 Weinlesen den Nero d’Avola. Durch das Studium
seiner Reifekurve wird die richtige Erntezeit bestimmt, um Eleganz und die perfekte Balance
zwischen Strenge und Fulle zu erreichen. Er reift in gro3en Eichenfassern aus Slawonien mit einem
Fassungsvermdgen von 30 und 60 hl

Rebsorte: Nero d’Avola

Weinart: Rot - Sicilia DOC

Mittlerer Ertrag pro Ha: 72 Dz

Garung: im Edelstahlfassern

Garungstemperatur: 26/28°C.

Maischestandzeit: im Durchschnitt 10 Tage

Malolaktische Garung: vollstandig durchgefihrt

Ausbau: 50% der Masse im Stahltank, 50% in 30 und 60 Liter Fassern aus
slawonischer Eiche, 10 Monate

Alkoholgehalt: 13% Vol.

Daten der Mostanalyse: pH 3,6 - Gesamtsaure 5,40 g/I - Restzucker 0,5 g/I -
Gesamtextrakt 29,6 g/I
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