
Produktionsbereich: Regaleali Estate: 450/900 Meter über dem 
Meeresspiegel, hügeliges Gebiet in der Provinz Palermo, das im 
Süden an Caltanissetta grenzt. Es umfasst etwa 549 Hektar
Sorte: 67% Biancolilla, 8% Piricuddara 4% Nocellara bel Belice, 6% 
Coratina, und andere 15% (Nerva, Ogliarola, Carolea, Leccino, 
Frantoio)
Erntezeit: vom 24 Oktober bis 18 November 2023
Geerntete Oliven: Kg 69.199
Ausbeute Kg Öl in der Mühle: 15.7%
Mahlen: Nach dem Endlossystem arbeitende Anlage mit Kaltpressung
Behandlungen: ge�ltert
Säur: 0,21%
Farbe: gelb mit grünlichen Re�exen
Nase: duftend, mit intensiven und klaren Aromen von Mandeln, 
Gewürzen und grünen Tomaten
Geschmack: Frische Kräuternote am Gaumen. Sanfte, gute Würze, 
die die Bitterkeit dominiert, nachhaltig

OLIVENÖL EXTRA
TENUTA REGALEALI 2023


