
NERO D’AVOLA 2021

Die niedrigen Erträge des Weinbergs garantieren eine Weinlese der höchsten Qualität und Kon-
zentration. Die Wahl, den Wein zu Teilen in Holz, zu Teilen in Edelstahltanks reifen zu lassen, 
ermöglicht es, die frischen und fruchtigen Aromen eines jungen Weins mit äusserst eleganten 
Gewürz- und Lakritz-Aromen zu vereinen, die Ausdruck eines guten Entwicklungspotenzials sind

Rebsorte: Nero d’Avola
Weinart: Rot Sicilia DOC
Anbaugebiet: Weingut Sallier de La Tour - Monreale - Sizilien
Erziehungssystem: spalier
Schnittart: Kordon-Zapfenschnitt
Rebstockdichte Ha: 4.000
Traubenertrag je Ha: 90 Dz
Gärung: traditionelle rotweinbereitung
Gärungstemperatur: 28°C
Gärungsdauer: 20 tage
Malolaktische Gärung: Vollständig durchgeführt
Ausbau: 30% in 225 Liter Fässern aus französischer Eiche (Allier und 
Tronçais) aus zweiter und dritter Passage, über 12 Monate. 70% im Stahltank
Alkoholgehalt: 13,5% Vol.
Daten der Mostanalyse: pH 3,45 - Gesamtsäure 5,60 g/l - Restzucker 0,7 g/l 
- Gesamtextrakt 32,6 g/l


